
 

Dane aktualne na dzień: 02-10-2026 07:16

Link do produktu: https://twardyorzech.pl/zurawina-liofilizowana-polowki-1kg-p-1024.html

  
Żurawina LIOFILIZOWANA połówki
1kg

Cena brutto 249,00 zł

Cena netto 237,14 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Kod EAN 5905514046863

Producent Twardy Orzech

Opis produktu

Żurawina Liofilizowana połówki 1kg – Kwaskowe
Orzeźwienie w Dużym Opakowaniu
Szukasz intensywnego, owocowego akcentu, który przełamie słodycz Twoich deserów i wypieków? Nasza żurawina
liofilizowana w ekonomicznym, kilogramowym opakowaniu to idealny wybór dla profesjonalnych cukierni, kawiarni,
restauracji, a także pasjonatów zdrowej kuchni. W przeciwieństwie do tradycyjnej żurawiny suszonej, nasza liofilizowana
wersja nie jest słodzona, zachowując swój w 100% naturalny, przyjemnie cierpki charakter!

Na czym polega liofilizacja? To nowoczesny i naturalny proces konserwacji, polegający na głębokim wymrożeniu wody ze
świeżych owoców. Dzięki tej metodzie żurawina zachowuje swój piękny, rubinowy kolor i naturalny kształt. Co najważniejsze,
proces ten chroni cenne właściwości owoców – mnóstwo witaminy C, błonnika oraz antyoksydantów. Kupujesz czystą
naturę – bez dodatku cukru, syropów, olejów, konserwantów czy sztucznych barwników.

Dlaczego warto wybrać żurawinę liofilizowaną w opakowaniu 1kg?
Wydajność i ekonomia: Ze względu na odparowanie wody, kilogram liofilizowanej żurawiny to objętościowo
ogromna ilość produktu. To najbardziej opłacalne rozwiązanie dla branży HoReCa oraz osób, które często pieką.

Czysty skład (bez cukru): Tradycyjna żurawina w sklepach niemal zawsze zawiera dużo dodanego cukru. Nasza
liofilizowana alternatywa to ukłon w stronę osób dbających o dietę i unikających pustych kalorii.

Lekkość i ekstremalna chrupkość: Owoce są niesamowicie lekkie i chrupiące, a po dodaniu do nich płynu bardzo
szybko odzyskują miękkość.

Kulinarny niezbędnik – do czego użyć?
Liofilizowana żurawina to wszechstronny składnik o orzeźwiającym, słodko-kwaśnym profilu:

Rozgrzewające napary i herbaty: To absolutny hit w kawiarniach! Wrzuć kilka owoców do gorącej herbaty z
pomarańczą i goździkami, aby napar zyskał niesamowity, owocowy aromat i piękny kolor.

Zjawiskowe wypieki i czekolada: Jej kwaskowy smak rewelacyjnie balansuje bardzo słodkie desery. Idealna do
muffinek, tart, rzemieślniczych pralin z białą czekoladą oraz jako posypka na torty.

Baza do zdrowych śniadań: Świetnie wzbogaci smak hotelowych i domowych śniadań – doskonale komponuje się z
owsianką, musli, granolą czy jogurtem.
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Wybierz jakość premium w rozmiarze XXL. Zamów 1kg liofilizowanej żurawiny i nadaj swoim potrawom oraz
napojom wyjątkowego charakteru!

 

Kraj pochodzenia:: Polska
Wartość energetyczna: 1378 kJ / 329 kcal
Węglowodany(w tym cukry): 55g(29g)
Tłuszcze(w tym nasycone): 3,3 g(0,01g)
Błonnik: 34g
Białko: 2,9g
Sól: 0,04g
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