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Zurawina LIOFILIZOWANA potéwki
1kg

Cena brutto 249,00 zt

Cena netto 237,14 zt
Dostepnos¢ Dostepny

Czas wysyiki 48 godzin

Kod EAN 5905514046863
Producent Twardy Orzech

Opis produktu

Zurawina Liofilizowana potéwki 1kg - Kwaskowe
Orzezwienie w Duzym Opakowaniu

Szukasz intensywnego, owocowego akcentu, ktéry przetamie stodycz Twoich deseréw i wypiekéw? Nasza zurawina
liofilizowana w ekonomicznym, kilogramowym opakowaniu to idealny wybdr dla profesjonalnych cukierni, kawiarni,
restauracji, a takze pasjonatéw zdrowej kuchni. W przeciwienstwie do tradycyjnej zurawiny suszonej, nasza liofilizowana
wersja nie jest stodzona, zachowujgc swéj w 100% naturalny, przyjemnie cierpki charakter!

Na czym polega liofilizacja? To nowoczesny i naturalny proces konserwacji, polegajacy na gtebokim wymrozeniu wody ze
Swiezych owocoéw. Dzieki tej metodzie zurawina zachowuje swéj piekny, rubinowy kolor i naturalny ksztatt. Co najwazniejsze,

proces ten chroni cenne wtasciwosci owocéw - mnéstwo witaminy C, btonnika oraz antyoksydantow. Kupujesz czysta
nature - bez dodatku cukru, syropéw, olejéw, konserwantéw czy sztucznych barwnikéw.

Dlaczego warto wybrac zurawine liofilizowang w opakowaniu 1kg?

* Wydajnos¢ i ekonomia: Ze wzgledu na odparowanie wody, kilogram liofilizowanej zurawiny to objetoSciowo
ogromna ilos$¢ produktu. To najbardziej optacalne rozwigzanie dla branzy HoReCa oraz osdb, ktére czesto pieka.

e Czysty sktad (bez cukru): Tradycyjna zurawina w sklepach niemal zawsze zawiera duzo dodanego cukru. Nasza
liofilizowana alternatywa to ukfon w strone oséb dbajacych o diete i unikajacych pustych kalorii.

* Lekkos¢ i ekstremalna chrupkosé: Owoce sg niesamowicie lekkie i chrupigce, a po dodaniu do nich ptynu bardzo
szybko odzyskuja miekkos¢.

Kulinarny niezbednik - do czego uzyc¢?
Liofilizowana zurawina to wszechstronny sktadnik o orzeZwiajacym, stodko-kwasnym profilu:

* Rozgrzewajace napary i herbaty: To absolutny hit w kawiarniach! Wrzu¢ kilka owocéw do goracej herbaty z
pomarancza i gozdzikami, aby napar zyskat niesamowity, owocowy aromat i piekny kolor.

e Zjawiskowe wypieki i czekolada: Jej kwaskowy smak rewelacyjnie balansuje bardzo stodkie desery. Idealna do
muffinek, tart, rzemiesiniczych pralin z biatag czekoladg oraz jako posypka na torty.

« Baza do zdrowych $niadan: Swietnie wzbogaci smak hotelowych i domowych $niadan - doskonale komponuje sie z
owsianka, musli, granolg czy jogurtem.
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Wybierz jakos¢ premium w rozmiarze XXL. Zamoéw 1kg liofilizowanej zurawiny i nadaj swoim potrawom oraz
napojom wyjatkowego charakteru!

Kraj pochodzenia:: Polska

Wartos¢ energetyczna: 1378 kJ / 329 kcal
Weglowodany(w tym cukry): 55g(299g)
Ttuszcze(w tym nasycone): 3,3 g(0,01g)
Btonnik: 349

Biatko: 2,99

Sél: 0,049
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