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Dżem malinowy 220g - bez cukru

Cena brutto 20,90 zł

Cena netto 19,90 zł

Dostępność Dostępny

Czas wysyłki 48 godzin

Kod EAN 5904730100922

Producent Twardy Orzech

Opis produktu
Dżem malinowy Natjun 220g - bez cukru

Do świeżo zebranych malin dodaliśmy trochę słodyczy w postaci naszego, wyjątkowego, skoncentrowanego soku jabłkowego 400%. Otrzymaliśmy produkt, który możesz stosować jak konfiturę. Dodawaj go do herbat, ciast, deserów lub posmaruj nim pieczywo.

Jakość surowców i każdą fazę produkcji kontrolujemy bardzo restrykcyjnie i dzięki temu jesteśmy pewni, że oddajemy w Twoje ręce produkt zupełnie wyjątkowy, owoc naszej pasji do jakości i smaku.

 

Przykładowy sposób użycia: Do kubka z herbatą dodaj jedną lub dwie łyżeczki naszej Maliny.

Przechowywanie: Po otwarciu opakowania przechowywać w lodówce.

Składniki: owoce malin (105g malin zużyto na 100g produktu), koncentrat soku jabłkowego.

Produkt pasteryzowany. Bez substancji konserwujących.

Kraj pochodzenia: Polska

Wartości odżywcze 100g produktu:

Wartość energetyczna 736 kJ/173 kcal
Tłuszcze            0,3 g

Kwasy tłuszczowe nasycone 0,01 g
Węglowodany 43 g

Cukry 43 g
Białko 0,5 g

Sól 0,0 g

CZY WIESZ ŻE… Od wieków przetwory z owoców malin są stosowane jako środek przeciwgorączkowy i napotny. Znane są z właściwości przeciwzapalnych, ściągających i przeciwbakteryjnych.

W owocach malin znajdują się kwasy organiczne (m.in. cytrynowy, jabłkowy, salicylowy), pektyny, antocyjany, cukry, związki śluzowe, lotne związki zapachowe.

Jest również mnóstwo witamin (m.in. C, E, B1, B2, B6) oraz wiele substancji mineralnych - przede wszystkim potas, magnez, wapń, żelazo. Potas, magnez i wapń zawarte w soku z malin, wzmacniają serce, obniżają ciśnienie krwi. Regularne spożywanie malin sprzyja podniesieniu odporności.
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